
 

“Frantoi Aperti” tinge il Garda Trentino d’oro e di verde 
L’appuntamento con l’olio extravergine d’oliva dell’Alto Garda si ripropone il 4 e 5 novembre tra 
degustazioni, visite guidate, experience e side event. Sette i frantoi interessati con un ricco 
programma di attività e percorsi sensoriali 
 
Un weekend tra gli ulivi, per imparare a riconoscere colori e profumi e per assaporare l’oro verde 
del Garda Trentino durante visite guidate e percorsi sensoriali. Ecco la proposta di “Frantoi 
Aperti”, la manifestazione organizzata da Garda Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A., che 
rientra nel contenitore di Mese del Gusto, e dedicata alla scoperta dell’olio extravergine di 
olivaprodotto nel Garda Trentino. 
  
Nelle giornate di sabato 4 e domenica 5 novembre ben sette frantoi del territorio apriranno le 
loro porte per accogliere curiosi e appassionati e mostrare il processo produttivo dell’olio che 
nasce in assoluto più a nord, fino al 46° parallelo. 
  
Il ricco programma dell’evento - che comprende degustazioni, visite 
guidate, experience ed eventi collaterali - è stato presentato oggi mercoledì 25 
ottobre in conferenza stampa presso la sede di Arco di OlioCru, una delle strutture interessate 
dalla manifestazione. Hanno preso parte alla presentazione, tra gli altri: il Presidente di Garda 
Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A. Silvio Rigatti, il Presidente Associazione Ristoratori Alto 
Garda e Ledro Paolo Turrini,l’Amministratore Delegato di OlioCru Massimiliano Govoni, la titolare 
di Madonna delle Vittorie Anna Marzadro, la responsabile marketing di Agraria Riva del 
Garda Roberta Dalponte, il responsabile commerciale dell'Azienda Agricola Brioleum Claudio 
Garofalo e il membro del CdA di Garda Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A. Francesco Mandelli, 
uno dei promotori dell’evento “Frantoi Aperti”. 
  
“‘Frantoi Aperti’ rappresenta l’evento principe del Mese del Gusto, un’iniziativa per mostrare 
quanto il Garda Trentino sia ricco di ottimi prodotti. L’olio è fondamentale all’interno 
dell’alimentazione quotidiana e questo prodotto nel nostro territorio è una vera e propria 
eccellenza, che possiamo anche servire da solo. Noi, ad esempio, suggeriamo di abbinarlo con il 
pane, che crediamo sia il benvenuto migliore che un ristoratore possa offrire. Voglio ringraziare i 
sette frantoi aderenti all'iniziativa che con grande attenzione conoscono la materia e allo stesso 
tempo sostengono l’importante tema della sostenibilità” - ha commentato il Presidente di Garda 
Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A. Silvio Rigatti. 
  
Acetaia del Balsamico Trentino, Agraria Riva del Garda, Agriturismo Tenuta Maso 
Bòtes, Brioleum, Domus Olivae OlioCru, Frantoio Bertamini e Madonna delle Vittorie saranno i 
frantoi protagonisti dell’evento che, durante i loro orari di apertura, organizzeranno visite guidate e 
degustazioni dei loro oli extravergine d’oliva (Acetaia del Balsamico: sabato 4 e domenica 5 
novembre 10.00-12.00, 15.00-18.00; Agraria Riva del Garda: sabato 4 novembre  8.30-20.00, 
domenica 5 novembre  10.00 - 18.00; Agriturismo Tenuta Maso Bòtes: domenica 5 novembre 
10.00-18.00; Brioleum: sabato 4 e domenica 5 novembre 10.00-18.00; Domus Olivae OlioCru: 
sabato 4 e domenica 5 novembre 10.00-18.00; Frantoio Bertamini: domenica 5 novembre 10.00-
18.00; Madonna delle Vittorie: sabato 4 novembre 09.00–17.30). 
 
 
 

https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3DA%253dKWRdG%2526F%253dN%2526L%253dObQe%25265%253dVMdIU%2526F%253dF0NAQ_8unx_Ie_Cyit_Mn_8unx_HjHUC.AvPt5EPuHEG4I.4R_8unx_Hj4R_8unx_Hj4LvI_Cyit_Mnq7zRqCv-BuF-w92MvKy70-R899RyH0_cMbNf%2526t%253dGFQB7M.LuN%25264Q%253dIdTaK%2526ND%253dZPVNYPVPYIWQbI%2526B%253d1DLVOetUNfNdPDJ0ScLaNeGaOBGdPDJU9q5vMYO5MeP6xbM6ver0Tataxhq8ybNbUAqY%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=47b7e4d2&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D3%253dSXMVO%2526G%253dI%2526D%253dWcLW%2526C%253dWHVQV%2526A%253d8HO6I_Fvip_Qf_8qqu_Hf_Fvip_PkCMK.BqH260H3I09BJ.yJ_Fvip_PkyJ_Fvip_PkyD4J_8qqu_HfyB81FDq-H7Qq-43G-w1F9q_STXO%25264%253dAP9L1W.45H%2526D9%253dSXdIU%2526HN%253dHZPXGZPZGSQaJS%25266%253dduYPbJ4yaJSzat42dKYz9J238s1QYKRWAOUzZJY171y6qsWSVv32Xq2RWNXybu5zdOWW%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=8bbe0a90&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D3%253d8UTV4%2526D%253dP%2526D%253dBZSW%2526r%253dTOV6S%2526H%253d8wLCI_uspp_6c_EqVr_Of_uspp_5hJMz.9xHg3GHhFG9qG.6J_uspp_5h6J_uspp_5h6DiG_EqVr_Ofd9E9wME9vEB-CdKB-2w7F_S9VU%25264%253dpMFLfT.A5w%2526AF%253dSCaPU%2526wK%253dOZ5UNZ5WNS6XQS%2526k%253d8RT95R206yTf4VT68xQe7QVCZyYA4UQCX15gVO3f4S1d3xW0TxSiYUUAYS2AaVYi5UW6%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=ce6bdaec&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D7%253d0SOZ6%2526B%253dK%2526H%253dDXNa%2526t%253dRJZ8Q%2526C%253dByJ8M_wqkt_8a_0uXp_Jj_wqkt_7fEQ2.7sLi1BLjDBCsE.1N_wqkt_7f1N_wqkt_7f1HkE_0uXp_JjfP19s4s-5lH17tBs-6w97FjK5_c0VP%25268%253drKAPhR.69y%25269A%253dWEYKY%2526yI%253dJd7SId7UIW8VLW%2526m%253dXOV86ua0YIX74N596xcfZvY93wbB4RXjYO896u5f1s8iWO764PXgRK5D3PckWu8B6vcC%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=e7b2c7ad&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D0%253d5WPc1%2526F%253dL%2526K%253d9bOd%2526o%253dVKc3U%2526D%253dEtN9P_rulw_3e_AxSt_Km_rulw_2jFTw.AtOd5COeHCFnI.2Q_rulw_2j2Q_rulw_2j2KfI_AxSt_KmdI6Rs-I5Fv5x-LlC80rO_Mg4b%2526w%253dJuME02.HxQ%2526iM%253dLg9WN%2526Qs%253dVSY3USY5ULZ6XL%2526E%253d00RdeZuZ6XL8bYJXdXPbc6Mg8dJa0bu01ZS847t92Yy8a5tY1cPBd6uZ9axX09Pg88ve%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=1565daa9&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D8%253dLaOaH%2526J%253dK%2526I%253dPfNb%25266%253dZJaJY%2526C%253dCAR8N_9yku_Ji_0vjx_Jk_9yku_InERD.EsMu9BMvLBD5M.1O_9yku_In1O_9yku_In1IwM_0vjx_JkwPsIAM1J-sC0OrK1Iz_aQeL%2526B%253d5P0TuW.5CB%2526D0%253daRdJc%2526BN%253dIhJXHhJZHaKaKa%2526z%253dZKct9tht0KYN9ugIbH9Q8Nhv0uDRYJhJ0rBRYwfPaQdN76r9su0w8NaOVQeI8OAsbtYx%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=8033c556&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D0%253dEXBcA%2526G%253d8%2526K%253dIcAd%2526y%253dW7cCV%2526z%253dE4OuP_2vXw_Cf_wxcu_7m_2vXw_Bk2T7.BfOn6yOoIyFxJ.nQ_2vXw_BknQ_2vXw_BknKpJ_wxcu_7mw6iLxIf-AoGqB-6DyQyMnB_CdDg%2526n%253dHzP687.KoO%2526nP%253dCeDZE%2526Ox%253dYJW8XJW0XCXAaC%2526C%253d0fJ6gXG8kApejcpc7bI8igJ87amVkAAAA9nVDYHcB8k6ffI9D9oYh9JXEfl9feCb89J6%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=53b3725b&f=n&p=y


 

2 

LE EXPERIENCE E I SIDE EVENT DI FRANTOI APERTI 
  
Oltre alle visite guidate e alle degustazioni, i frantoi proporranno anche diverse esperienze per 
scoprire le curiosità sull’olio extravergine di oliva del Garda Trentino: 

• ACETAIA DEL BALSAMICO TRENTINO - Non solo olio 
Un goloso appuntamento con il gusto: non solo quello dell’olio estratto a freddo, ma anche 
con un originale gelato. Dopo la visita, possibilità di pranzo o cena con proposta dedicata. 
05.11 | 11:00 oppure 17:00 | 8,00 € a persona | prenota qui 
  

• AGRARIA RIVA DEL GARDA - Masterclass Oro Verde 
Tour con degustazione di 4 oli extravergine d’oliva, seguito da pranzo con specialità 
gastronomiche abbinati agli oli extravergine e ai vini. 
05.11 | 10:00 | 50,00 € a persona | prenota qui 
  

• AGRARIA RIVA DEL GARDA - Lezioni di olio 
Visita guidata al frantoio con spiegazione. A seguire degustazione di olio all’interno 
dell’area “La Galleria del Gusto”. 
05.11 | 15:00 oppure 16:30 | 8,00 € a persona | prenota qui 
  

• AGRITURISMO MASO BÒTES - Tra olivi e alveari 
Visita alla storica olivaia di Arco con degustazione di oli e aceto di miele. A seguire 
passeggiata nell’oliveto e visita all’apiario. 
05.11 | 10:00 oppure 14:00 | 5,00 € a persona | prenota qui 
  

• BRIOLEUM - Pranzo gourmet 
In collaborazione con il ristorante "Vitis Lounge Winery" di Arco, un menu originale, capace 
di esaltare le caratteristiche uniche dei nostri oli extravergine DOP Garda Trentino. 
05.11 | 13:00 | 50,00 € a persona | prenota qui 
  

• BRIOLEUM - Degustiamo insieme  
Guidati da un assaggiatore certificato, si scopriranno i segreti dell'olio extravergine DOP 
Garda Trentino 
05.11 | 16:00 | 10,00 € a persona | prenota qui 
  

• DOMUS OLIVAE OLIOCRU - La molitura del novello 
Attraverso l’utilizzo di un mini frantoio si proverà l’esperienza artigianale della produzione 
di Olio Novello. Assaggio di gelato allo yogurt con olio aromatizzato agli agrumi. 
04.11 | 10:00 oppure 15:00 | 10,00 € a persona | prenota qui 
  

• FRANTOIO BERTAMINI - Storia, cultura e tradizione 
Visita con racconto del frantoio a macina e spiegazione di come fare il pan di molche. A 
seguire degustazione di olio su pane. 
05.11 | 10:00 oppure 13:00 oppure 17:00 | 5,00 € a persona | prenota qui 
  

• MADONNA DELLE VITTORIE - Le delizie dell’oliva 
Un’esperienza per scoprire gli oli Denocciolato e Garda DOP con un percorso degustazione 
dall’antipasto al dessert, bollicine TrentoDoc incluse. 
04.11 | 11:00 oppure 15:00 | 60,00 € a persona | prenota qui 

Dopo l’anteprima di “Frantoi Aperti” presso Palazzo Roccabruna a Trento con una cena proposta 
dallo Chef Sebastian Sartorelli per esaltare tutti i profumi e aromi dell’olio, durante il weekend del 
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https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D5%253d6TIX2%2526C%253dE%2526F%253d0YHY%2526p%253dSDX4R%25267%253d0uK2K_srer_4b_4sTq_Dh_srer_3g9Ox.8mJe26JfE6AoF.uL_srer_3guL_srer_3gqPq64AfEo7_srer_3gp7hL5Lj2yG-jE5AfDq-4s01DfLy_X3SGb%2526e%253dD7Kw4D.FfK%2526uK%253d4aKU6%2526K5%253dTASESASGS4THV4%25269%253dmbAYq8gaD63UI6eUpW4ZE4baDb87n3b2mU8aLVf3GZc2HXeRF8b2rVdVIYc3Da66qV6Z%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=50aa1510&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3DA%253d6VUd2%2526E%253dQ%2526L%253d0aTe%2526p%253dUPd4T%2526I%253dFuMDQ_stqx_4d_FyTs_Pn_stqx_3iKUx.0yPe4HPfGHGoH.7R_stqx_3i7R_stqx_3i3Vq8FGfG1C_stqx_3i09-nH0GuNF9-e80-LpO3JmH-2MnNG-MmBJ9f-H0Gp6FS_7UPc5%25267%253dAStO1Z.o8H%2526Gt%253dVXg4X%2526HQ%253d3cPa2cPc2VQd5V%25266%253d9d9UD5WyBb429b4y9252cbYPa691Zb7z9dcQ0691c28Pad71Y691C2a4BA4Xcc62Y3YV%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=cd4e1f57&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D7%253dQVIZM%2526E%253dE%2526H%253dUaHa%2526A%253dUDZOT%25267%253dBFM2M_Dtet_Od_4uos_Dj_Dtet_Ni9QI.0mLz46L1G6C0H.uN_Dtet_NiuN_Dtet_NiqRB84C1Go9_Dtet_Nix5-9HxCFN45-z8x-HAOqF8H-pI9N5-I8B851-HxCA64O_RUDYP%25267%253dyOEOoV.086%2526CE%253dVLcOX%25266M%253dNcDWMcDYMVEZPV%2526t%253d5y9I0PWm8w4p5w4m5M5pYwYDWQ9oVw7n5ycE6Q9oYM8DWy7oUQ9o9Mar8V4LYx6pUNYJ%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=bce878de&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D8%253dIWHaE%2526F%253dD%2526I%253dMbGb%25263%253dVCaGU%25266%253dC8N1N_6udu_Ge_3vgt_Ck_6udu_Fj8RA.AlMr55MsH5D2I.tO_6udu_FjtO_6udu_FjpS493DsHn0_6udu_Fj4O3Lt6-qOwO9Ll-0-8Ll9wTtJ29-qMoH5JwI-m06NlHwHt_aFVFZ%2526r%253dG6N07C.IsN%2526tN%253dGdJXI%2526N4%253dWNVDVNVFVGWGYG%2526B%253dDWscI7q7Kd6o5lL9ncE8qVEbKZoZC7LZqWo7m6FVGeq8GXJ7E8J0EZKbJALYI8MWmdpW%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=223dac05&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D0%253dLVMcH%2526E%253dI%2526K%253dPaLd%25266%253dUHcJT%2526A%253dEAM6P_9tiw_Jd_8xjs_Hm_9tiw_IiCTD.0qOu40OvG0F5H.yQ_9tiw_IiyQ_9tiw_IiuU788FvGsB_9tiw_Ii9Q6Ky8-tN2QBKq-B-AKqAzSyL58-vOrG0LzH-rB9MqJzGy_cIUKb%2526u%253dFAPC6H.KvM%2526yP%253dJcOZL%2526M9%253dYQUIXQUKXJVLaJ%2526A%253dIYvbN9t6Pf8r4qO8seH7vXHaPbrYH9OYvYr6r8IULgt7LZM6J0M9JbNaOCOXN0PVrfsV%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=08958332&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D5%253dJVFXF%2526E%253dB%2526F%253dNaEY%25264%253dUAXHT%25264%253d09MyK_7tbr_Hd_1shs_Ah_7tbr_Gi6OB.0jJs43JtG3A3H.rL_7tbr_GirL_7tbr_GinP581AtGl7_7tbr_Giu7-s8uAEBn-6tEuG1B53-24mG3Gj-6tEu7-AB3L4Kr7_KUAWH%25267%253dvM8OlT.383%2526A8%253dVIaHX%25263K%253dGcAUFcAWFVBXIV%2526q%253dYs9GUIaCSH6F33p4jLWB3F6GUNcFXNUFWM8IZOXkZu9j4s8Ebt8B4Nck6IVDYLcHaM5E%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=d03a647b&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D6%253dDT9Y0%2526C%253d5%2526G%253dHY8Z%2526x%253dS4YBR%2526w%253dA3KrL_1rUs_Bb_ttbq_4i_1rUs_AgyP6.8cKm2vKnEvBwF.kM_1rUs_AgkM_1rUs_AggQy6tBnEe8_1rUs_Agn8-m6nB90g-7nCnHu0x4-v2fHwEc-7nCn8-50vMxIk8_ES4XB%25265%253doN2MeU.w6v%2526B2%253dTBbBV%2526vL%253dAa4V0a4X0T5YCT%2526j%253dZm70VCY6TB4944j2cFU54040VHa9YHS9XG6BaIVdao7c5m68cn655Had7CT7ZFaAbG38%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=c0b8ddbc&f=n&p=y
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27, 28 e 29 ottobre e quello dell’evento si terrà l’iniziativa “Pane e Olio”: bar e ristoranti del Garda 
Trentino aderenti all’iniziativa daranno il benvenuto ai loro tavoli proprio con questa accoppiata 
vincente dal gusto genuino e inconfondibile (Scopri di più). 
  
Per maggiori informazioni, visita il sito: www.gardatrentino.it/frantoiaperti 
 
HANNO DETTO: 
  
Paolo Turrini, Presidente Associazione Ristoratori Alto Garda e Ledro: “Nel frangente di ‘Frantoi 
Aperti’ il reparto ristorazione rappresenta una vetrina importante di questo evento grazie a ‘Pane 
e Olio’. Un sentito ringraziamento ai frantoi per la partecipazione e all’APT per aver dato il via a 
questo evento: è fondamentale che tutti i colleghi ristoratori capiscano quanto sia importante 
aderire a queste iniziative per valorizzare i prodotti che il territorio offre.” 
  
Massimiliano Govoni, Amministratore Delegato di OlioCru: “L’andamento commerciale degli 
ultimi mesi è stato positivo. Dobbiamo però tenere a mente che i prezzi non sono molto 
competitivi con il resto d’Italia, perciò dobbiamo lavorare tutti insieme per valorizzare e 
proteggere il nostro oro verde e ‘Frantoi Aperti’ rappresenta l’iniziativa ideale allo scopo.” 
  
Anna Marzadro, titolare di Madonna delle Vittorie: “È stato un anno un po’ particolare che ci 
porta a essere ancora più attenti e sensibili a ciò che riguarda l’ambiente, il meteo, la natura. È 
importante valorizzare l’olio, che è un punto forte del territorio e altresì mirare sempre all’alta 
qualità del prodotto: le iniziative come ‘Frantoi Aperti’ sono fondamentali per questo obiettivo.” 
  
Roberta Dalponte, responsabile marketing di Agraria Riva del Garda: “‘Frantoi Aperti’ 
rappresenta un evento importante per mostrare tutto ciò che è legato all’olio e ciò che 
contraddistingue il Garda Trentino: grazie anche ai colleghi frantoiani siamo riusciti ad elevare il 
valore del territorio. Durante l’evento proporremo visite, degustazioni e una masterclass più 
dettagliata con il direttore Massimo Fia per scoprire più da vicino il nostro mondo.” 
  
Claudio Garofalo, responsabile commerciale dell'Azienda Agricola Brioleum: “Siamo 
un’azienda giovane ma abbiamo fatto passi da gigante: abbiamo creato un’identità ora 
riconosciuta come un vero prodotto di qualità ed è ciò a cui noi puntavamo. Siamo lieti che l’APT 
Garda Dolomiti creda molto nei frantoi: con queste iniziative possiamo così far conoscere la 
nostra realtà e le nostre peculiarità.” 
  
Arco (TN), 25 ottobre 2023 

https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D8%253dNSRaJ%2526B%253dN%2526I%253dRXQb%25268%253dRMaLQ%2526F%253dCCJAN_Aqnu_La_Cvlp_Mk_Aqnu_KfHRF.7vMw1EMxDED7E.4O_Aqnu_Kf4O_Aqnu_KfzQxDED_Aqnu_KfA675-z-J590_aKRLc%2526w%253dCFNE3M.IxJ%25264N%253dLZTXN%2526JD%253dWSRNVSRPVLSQYL%25268%253dz9O5P9u1OdR4UAQ2OXwXvZR5yXJYxdOXv7wUOZw5P7w3L8wUQ6t1v7v3v9yROevSxayT%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=d598fa97&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D9%253dBSMb8%2526B%253dI%2526J%253dFXLc%2526v%253dRHb0Q%2526A%253dD1J6_NXsf_YH_HgyW_RV_NXsf_XMMCS.n180hJ8AuJyJv.90_NXsf_XM687uJ5EhFuN19%2526t%253dI2IB99.DuP%2526pI%253dIf7h1qFSK%2526Pz%253dRPX0QPXBQIYCTI%2526D%253di6Idk5q8F4qWBZuWFRJfk2tak6PYFRNemTGXE2sWiYuB9ZGbE2OWGXscjXGcF2MA%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=edf8a55a&f=n&p=y
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 PER INFORMAZIONI 
 

Garda Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A. 
Largo Medaglie d’Oro al Valore Militare, 5 – 38066 Riva del Garda (TN) 
 
DIRETTORE Oskar Schwazer  
+39 0464 554 444  -  info@gardatrentino.it 

 
CORPORATE COMMUNICATION  Daniele Tonelli  
Tel: +39 0464 025 427  -  M: +39 348 863 2378  -  daniele.tonelli@gardatrentino.it 

UFFICIO STAMPA GARDA DOLOMITI S.P.A. Vitesse  
+39 0461 186 3053  -  gardatrentino@vitesseonline.it  -  www.vitesseonline.it 
 
 

Follow us:            gardatrentino #gardatrentino 

 
partner.gardatrentino.it 

mailto:info@gardatrentino.it

