
 

Un weekend tra “Frantoi Aperti” e gli ulivi del Garda Trentino 
Il 2 e il 3 novembre appuntamento con l’olio extravergine d’oliva dell’Alto Garda, con 
degustazioni, visite guidate, esperienze sensoriali ed eventi speciali in ben sette frantoi del 
territorio 

I profumi e i colori dell’olio extravergine d’oliva del Garda Trentino tornano ad essere 
protagonisti sabato 2 e domenica 3 novembre in occasione di “Frantoi Aperti”, la manifestazione 
giunta alla quarta edizione che celebra la tradizione di questa eccellenza locale. 

Organizzato da Garda Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A., l’appuntamento - che rientra tra le 
proposte del Mese del Gusto - offre a visitatori ed appassionati l'opportunità di conoscere il 
processo produttivo dell’“oro verde” del territorio, attraverso un’esperienza completa di visite 
guidate, degustazioni e percorsi sensoriali presso sette frantoi del territorio. 

Il programma è stato presentato oggi, martedì 22 ottobre, in conferenza stampa presso Agraria 
Riva del Garda, una delle strutture interessate dalla manifestazione. Hanno preso parte alla 
presentazione, tra gli altri, l'Assessore al Turismo del Comune di Riva del Garda Lorenzo Pozzer, il 
Project Manager di Garda Trentino Alex Colò e i rappresentanti dei frantoi Massimo Fia(Direttore 
Agraria Riva del Garda), Claudio Garofalo (Responsabile Commerciale Brioleum), Anna 
Marzadro (Titolare Madonna delle Vittorie) e Rachele Zambelli (Responsabile Customer Service 
OlioCru).  

"‘Frantoi Aperti’ rappresenta l’evento principe del Mese del Gusto, un’iniziativa che mette in 
evidenza quanto il Garda Trentino sia ricco di prodotti straordinari, tra cui l’olio extravergine 
d'oliva, simbolo del nostro territorio e che ci contraddistingue anche dal punto di vista 
paesaggistico. Siamo orgogliosi di essere giunti alla quarta edizione di un evento che continua a 
crescere anno dopo anno: non mi resta che ringraziare i sette frantoi aderenti all'iniziativa, che 
con grande professionalità valorizzano quello che amiamo chiamare oro verde del Garda 
Trentino, grande ambasciatore del nostro territorio", il commento del Presidente di Garda 
Dolomiti S.p.A., Silvio Rigatti. 

Acetaia del Balsamico Trentino, Agraria Riva del Garda, Agriturismo Tenuta Maso 
Bòtes, Brioleum, Domus Olivae OlioCru, Frantoio Bertamini e Madonna delle Vittorie sono i 
frantoi che apriranno le loro porte durante l’evento, prevedendo visite guidate e degustazioni dei 
loro oli nei seguenti giorni ed orari: 

• Acetaia del Balsamico Trentino: sabato 2 e domenica 3 novembre 10:00-12:00 e 15:00-
18:00; 

• Agraria Riva del Garda: sabato 2 novembre 08:30-20:00; domenica 3 novembre 10:00-
18:00; 

• Agriturismo Maso Bòtes: domenica 3 novembre, 10:00-18:00; 

• Brioleum: sabato 2 novembre 15:00-17:00; domenica 3 novembre 10:00-12:00; 

• Domus Olivae OlioCru: sabato 2 e domenica 3 novembre 09:00-18:30; 
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• Frantoio Bertamini: domenica 3 novembre 10:00-18:00; 

• Azienda Agricola Madonna delle Vittorie: sabato 2 novembre 09:00-17:30. 

Experience e appuntamenti speciali a “Frantoi Aperti” 

Oltre a visite e degustazioni, i frantoi offriranno una serie di esperienze uniche per immergersi 
nell'affascinante mondo dell'olio extravergine d'oliva del Garda Trentino: 

• Acetaia del Balsamico Trentino - Non solo olio 
Degustazione di olio extravergine e di un originale gelato all’olio d’oliva. Dopo la visita, 
possibilità di pranzare o cenare con un menu speciale 
03.11 | 11:00 oppure 17:00 | 15,00 € a persona 

• Agraria Riva del Garda - Masterclass Oro Verde 
Tour con degustazione di quattro oli extravergine d’oliva e visita in frantoio 
03.11 | 10:00 | 30,00 € a persona 

• Agraria Riva del Garda - Lezioni di olio 
Visita guidata al frantoio con spiegazione. A seguire degustazione di olio all’interno 
dell’area “La Galleria del Gusto” 
03.11 | 15:00 oppure 16:30 | 8,00 € a persona 

• Agriturismo Maso Bòtes - Tra olivi e alveari 
Visita all'olivaia storica di Varignano e passeggiata nell’oliveto, con degustazione di oli e 
aceto di miele 
03.11 | 10:00 oppure 14:00 | 25,00 € a persona 

• Brioleum - Cena Gourmet 
Visita presso il frantoio, seguita da cena in collaborazione con il ristorante "Vitis Lounge 
Winery” di Arco, con piatti abbinati all’olio extravergine prodotto dal frantoio 
02.11 | cena ore 17:00 | 70,00 € a persona (bevande escluse) 

• Domus Olivae OlioCru - Note fruttate del Garda 
Degustazione 6 tipi di olio extravergine, prodotti healthy, aceti balsamici e liquori con 
limoni e arance del Garda. Il tutto accompagnato da stuzzichini e pan di molche 
02.11 e 03.11 | 10:00 oppure 15:00 | 10,00 € a persona 

• Frantoio Bertamini - Storia, cultura e tradizione 
Visita del frantoio con macine storiche e preparazione del tradizionale “pan di molche” con 
degustazione 
03.11 | 10:00, 13:00, oppure 17:00 | 5,00 € a persona 

• Azienda Agricola Madonna delle Vittorie - Le delizie dell’oliva 
Degustazione di oli Denocciolato e DOP Garda Trentino in un percorso gastronomico 

https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D6%253dIY7YE%2526H%253d3%2526G%253dEf6ZI%2526K%253d2UJY1%2526N%253dvPtI7_NQvd_YA_KeyP_UT_NQvd_XFPAS.g460aM6AnMwJo.B8_NQvd_XFB8_NQvd_XF8BLeKwAn6s_NQvd_XFG3J-sHzK-oEwK-a6sPaBo-0eE-p7lLoIi63-Pr82PiG3_b2UIW%2526d%253dF9Ov6F.JeM%2526wO%253d3VKf8%2526M7%253dX0UHW0UFW2VIf6%2526A%253dMabULe6WKe74o7aWMX0bGWcVFb5Wpc39Mf4ZpZ4bJY8UEc8VHc1Yo967HYdTHb8XpB4c%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=574c5a69&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D8%253dJSNaF%2526B%253dJ%2526I%253dFZMbJ%2526E%253dIWKSH%2526P%253dwJAK8_Hhxe_SR_Mfsg_WU_Hhxe_RWN9E90.p79D79C6.xJ_9vhp_IktLvI9_Hhxe_RWA715O49rKtHADGZIY_7qju_Gf%2526u%253dH0IC8G.DvO%2526xI%253dJXLZO%2526O8%253dRQWIQQWGQIXJZM%2526C%253dsTKdJQt9q5N7MVu7O5J7GTNetWL9O5vat3MWM5OdM5M8uUuduUM9q66p1rP0L3JeJWIY%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=ceb916f0&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D7%253dAYEZ7%2526H%253dA%2526H%253d7fDaA%2526K%253d0VBY9%2526O%253dnP2Jy_NYwV_YI_LWyX_VL_NYwV_XNMzKz9.gCzCxE45.oP_zuYv_0jkRmHz_NYwV_XN0x7vNuEiJkN2C8f0X_xwat_8l%2526l%253dG1O478.JmN%2526oO%253dAWCfF%2526Ny%253dXHV0WHV8W0WAfD%2526B%253djZBcAWk8hAE6Dbl6FAA68ZEdkcC8FAmZk9DVDAFcDAD7lalclaD8hB5g7iG9C9AdAc0X%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=29d53789&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D4%253dJXGWF%2526G%253dC%2526E%253dFeFXJ%2526J%253dBSKXA%2526L%253dwO4G8_Mate_XK_IfxZ_SU_Mate_WPNBR.q279kK70xKxIy.09_Mate_WP09_Mate_WP6CKoIx0x4t_Mate_WPK76-yCxQs-6-pG66pMs-2vMsK0MsJ2J-w28J-lF903_WGWES%2526s%253dH5JA8B.EtO%2526sJ%253dHXGaM%2526O3%253dSOWDROWBRGXEaK%2526C%253dAaLZkZpaF2OVn2p6kYp0E7s7l5LWk5t6BXGcBYqcB5Fep4NcJYI8H4r6FVGYCVtZoSpW%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=3dbdf4f6&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D5%253dQYRXM%2526H%253dN%2526F%253dMfQYQ%2526K%253dMTRYL%2526M%253d4PEHE_Nlul_YV_Jmyk_Tb_Nlul_XaOIS.23D0vLDA9L5J0.AF_Nlul_XaAF_Nlul_Xa7JLzJ5A951_Nlul_Xa51Jv-9AQCE1P-wJ5K77GI_QTNZT%25266%253d9QDNyX.97F%2526ED%253dUOcUZ%2526FO%253dMbNZLbNXLTOaUX%25264%253d9PSMZO5yex8TWLVM7vSx71UUfw82aPYUAU3w7vYVdMUR9w3VfT6RWvZVbQ6NXLXM7O8S%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=e4c35a57&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D8%253dRV7aN%2526E%253d3%2526I%253dNc6bR%2526H%253d2WSV1%2526P%253d5MtKF_KQxm_VA_MnvP_Wc_KQxm_UFRJP.g6E7aOE8nO6Go.DG_KQxm_UFDG_KQxm_UF0KIeM68n82_KQxm_UFIBMe-AENtOxMe-92E-g6E7a-9BFuN-BEiQx8-oG6HcMH_Y2WRW%2526d%253dHHLv8O.GeO%25266L%253d3XTc8%2526OF%253dU0WQT0WOT2XRc6%2526C%253dVa8XNWfZQT36x4aZ284XzYa9Q68AW56cU7cV1Te6zV28Vb6Zy53a392Y240VxX36N91a%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=05ca79cd&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3DA%253dOSJdK%2526B%253dF%2526L%253dKZIeO%2526E%253dEZPSD%2526S%253d2J7NC_Hd1j_SN_Pksc_ZZ_Hd1j_RSUGM.t9B4nRB51R3D2.GD_Hd1j_RSGD_Hd1j_RSCHFrP351Ay_Hd1j_RSQDE5Gu-38JDK59-y-J59x9CG9Dr-DB11R992-0yH79791G_PREcO%25264%253dzSCLpZ.857%2526GC%253dSFeTX%25267Q%253dLZEbKZEZKRFcTV%2526u%253dbP6FfzYnC9u1nOTFgw3sfv3EbTQoaLUqdMUM0LTDZu3JAvTLCv3sAu2pgSVrhy6IDvUK%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=35eb1abf&f=n&p=y
https://urlsand.esvalabs.com/?u=https%3A%2F%2Fcustomer53761.musvc2.net%2Fe%2Ftr%3Fq%3D7%253dOSNZK%2526B%253dJ%2526H%253dKZMaO%2526E%253dIVPSH%2526O%253d2JAJC_Hhwj_SR_Lksg_VZ_Hhwj_RWQGM.x5B4rNB55N3D6.CD_Hhwj_RWCD_Hhwj_RW9HFvL3557y_Hhwj_RWFy-4vF3Pz9-x53F9BzPu-Cr89D55-x53Fy-LzNDE9Cy_VIVOS%2526u%253dGEIC7L.DvN%25263I%253dJWQZO%2526NC%253dRQVNQQVLQIWOZM%2526B%253dx1v9w3scM3PW5u1rPXsUzQvZT5ubwXJVOROdRYMbT2IWP6v5xRI0L1IUKXJaPRw7uRN5%26mupckp%3DmupAtu4m8OiX0wt&e=08606e21&h=4f2a4d53&f=n&p=y
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dall’antipasto al dessert, accompagnato da TrentoDoc 
02.11 | pranzo ore 12:30 e visita ore 11:00 oppure 15:00 | 60,00 € a persona 

In occasione di “Frantoi Aperti”, un’altra importante novità per questa edizione sarà 
l’inaugurazione di sabato 2 novembre del “ Sentiero dell’Olivo” - che verrà presentato in 
anteprima alla stampa mercoledì 30 ottobre -, un percorso che omaggia la storia millenaria della 
coltivazione dell’olivo nel Garda Trentino e l’eccellenza del suo olio. Alle ore 14:00 si terrà una 
camminata con guida e agronomo lungo il percorso e degustazione di olio novello al costo di € 
5,00, con partenza dall’info point di Arco.  

Per maggiori informazioni e prenotazioni, visita la pagina dedicata: 

www.gardatrentino.it/frantoiaperti. 

 

Riva del Garda (TN), 22 ottobre 2024 

 

 PER INFORMAZIONI 
 

Garda Dolomiti Azienda per il Turismo S.p.A. 
Largo Medaglie d’Oro al Valore Militare, 5 – 38066 Riva del Garda (TN) 
 
DIRETTORE Oskar Schwazer  
+39 0464 554 444  -  info@gardatrentino.it 

 
CORPORATE COMMUNICATION  Daniele Tonelli  
Tel: +39 0464 025 427  -  M: +39 348 863 2378  -  daniele.tonelli@gardatrentino.it 

UFFICIO STAMPA GARDA DOLOMITI S.P.A. Vitesse  
+39 0461 186 3053  -  gardatrentino@vitesseonline.it  -  www.vitesseonline.it 
 
 

Follow us:            gardatrentino #gardatrentino 

 
partner.gardatrentino.it 

http://www.gardatrentino.it/frantoiaperti
mailto:info@gardatrentino.it

