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Vacanze
con Justo

Riva del Garda, 20.02.2024
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Il mare dolce
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vista lago
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Posizionamento

| o stile di vita del Garda Trentino

Reep moving
Lat heallty

Be curious
[ earn fo relax



Obiettivi

Sapori di terra
e di lago
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Differenziare il territorio anche
attraverso la ricchezza dei suoi
prodotti (frutti della terra, ma anche
olio, vino, grappa), forte elemento di
attrattivita per il turismo
enogastronomico e la
destagionalizzazione

Promuovere I'acquisto dei prodotti
locali da parte dei ristoratori, della
cittadinanza e dei turisti

Trasmettere I'importanza dei
prodotti locali e delle ricette
tradizionali come ingrediente
fondamentale di un'alimentazione
sana tipica dello stile di vita del
Garda Trentino



{1 prodotio turistico enggastronomico




Gli attorl
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TRENTINO

GARD trentino Roberta Garibaldi

TRENTINO WINE-FOOD-TOURISM
GARDA TRENTINO ATA GARDA TRENTINO ROBERTA GARIBALDI
Team Project e Event Agenzia territoriale d'area Team di lavoro composto da
Management + Tavolo di per lo sviluppo del prodotto Roberta Garibaldi ed
lavoro dedicato con gli turistico interambito Emanuela Panke, esperte di
stakeholder territoriali del all'interno di Trentino marketing agroalimentare e
settore dell’enogastronomia Marketing turismo enogastronomico

COMPARTO ENOGASTROMICO DEL GARDA TRENTINO

Ristoratori, produttori, trasformatori, distributori, associazioni di categoria, associazioni € CONsorzi
di tutela, Strada del Vino e dei Sapori, organizzatori di eventi



Un obiettivo

Creare una proposta innovativa di
turismo enogastronomico in grado di
rendere ancora piu attraente il Garda
Trentino tutto I'anno, sostenere la
filiera agroalimentare di qualita e i
valori della stagionalita e della
territorialita e contribuire al nuovo
posizionamento del Garda Trentino:
STAY YOUNG

g [



Tre macroazioni
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2. Toolkit
ristoratori




Un sentiero tematico con
installazioni artistiche,
didattiche e interattive per
scoprire la tradizione olivicola
del Garda Trentino e leggere |l
paesaggio con una nuova
chiave interpretativa




Uno strumento per
sensibilizzare e formare gli
operatori del turismo e
fornire loro gli strumenti per
diventare veri e propri
ambasciatori del patrimonio
enogastronomico del Garda
Trentino.

2. Toolkit
ristoratori
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Gavda {rentino Experience




Garda Trentino Experience

/\faeﬂéﬂce
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Un programma di esperienze
uniche ed esclusive in vendita
nel marketplace online e nei
punti info

Nel 2023: oltre dieci esperienze
a tema food con piu di trenta
partner coinvolti

gardatrentino.it/experience







Per partecipare

Xaer/éﬂce
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Contattaci se hai una proposta

che rispecchia questi requisiti:

1. Unicita, originalita ed
esclusivita

2. Fruibilita in almeno due lingue

3. Svolgimento anche con un solo
Iscritto o comunqgue un
numero minimo quanto
possibile ridotto

4. Calendarizzazione regolare e
predefinita



Mese del Yusto




Mese del Gusto

La rassegna dal sapore
locale del Garda Trentino

Piu di dieci eventi distribuiti tra settembre e novembre su

tutto il territorio grazie al lavoro di associazioni, volontari e
aziende

Gli eventi 2023: Sagra di Enguiso, Festival del pesce
d'acqua dolce, Festa della zucca, Maroni in festa, Reboro,
Festa della patata, Frantoi Aperti, Festa della noce

Gli eventi 2024 verranno calendarizzati entro marzo per
partire con la promozione da luglio



Menu tematici
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Frantol Aperti

Trantor

APERTI

TTTTTTTT

Un fine settimana per
addentrarsi tra gli ulivi, per
rovistare nelle ceste, per
IMmparare a riconoscere colori
e profumi. Per assaggiare
I'olio extravergine di oliva
prodotto nel Garda Trentino
durante visite guidate e
percorsi sensoriali in sette
frantoi del territorio.

2-3 novembre
2024 fardatrentino.it/frantoiaperti




Promozione offiive




Brochure
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Vacanze con Gusto

« Parte editoriale dedicata al
prodotti e alle tradizioni
enogastronomiche del territorio

« Catalogo ristoranti, produttori,
negozi e ,custodi del gusto” con

contatti

* 10.000 copie distribuite a partire
dalla primavera




Dygital e social media marketing




Sezione food gardatrentino.it
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Pagina trilingue attiva tutto
'anno con inserimento
prodotti tipici, produttori,
ristoranti, eventi e molto altro
ancora!

gardatrentino.it/food




Digital marketing - META

Instagram.

gardatrentino
Sponsorizzato

ealD LR

MESE DEL
4

Scopri di pit >

Qv - W

gardatrentino Scopri i menu

#MeseDelGusto & - Cucina dell'esodo, Carne Salada,

patate e noci, castagne e vino: questi sono i temi a cui
sono dedicati i menu d'autunno del Garda Trentino. g
Tu quale vorresti provare? |}

aanps Garda Trentino X

SDO-’ISO:’IL{LHO

Eventi, sagre enogastronomiche, feste di paese
e menu tematici: I'autunno nel #GardaTrentino
ricco di appuntamenti da segnare in agenda. 3¢

Immergiti nei sapori e nelle tradizioni del

territorio durante il #MeseDelGusto! =5

REBORO.
TERRITORIO
& PASSIONE

27-28.10
2023

Valle dei Laghi

Reboro,
territorio &... Scopri di piu pat
27-28.09.20... 28-

0 O & 212 Commenti: 3 Condivisioni: 18

db Mi piace (:) Commenta A> Condividi

gnnps Garda Trentino X ¢
Sponsorizzato o

Quando la stagione autunnale # dipinge il
Garda Trentino con sfumature dorate, € il
momento di provare queste #Experience tutte
da gustare e condividere. 23

Non darmi Alambi
della... Scopri di piu Gourme
Solo veri “m... dalla di:

[ﬁ Mi piace C) Commenta G’) Condividi
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Soclal media: post organici
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gardatrentino
chrisfroome = Audio originale

gardatrentino Small, oval shaped with a sweet, spicy and
aromatic flavour: ladies and gentlemen, this is the Bleggio

..and now it's time to celebrate it with our friends of
@masopracavai during the harvest.

#GardaTrentino @visittrentino
#nocedelbl #bleggio #bl: iperiore #noce #walnut

#walnuss #trentino #visittrentino #presidiosloowfood #slowfood
#rango #balbido #cavrasto #confraternitadellanoce

t Vedi traduzione

acchiappa_la_luna_16 In questo Trentino ci verrei subito a
vivere ,il paese dei balocchi a 360 gradi. ¢ €

Rispondi

come awviene il successivo???

Rispondi

ragosapatrizia & & &
i

Mi piace: 1 Rispondi

tonina.vacca Che buone

18 sett Mipiace: 1 Rispondi

2207jf @clarefuller1984 &
1

Mi piace: 1 Rispondi

nsight

Aggiungi un commento...

Garda Trentino
9 ottobre 2023 -

GARD:

L'autunno si tinge di sapore con i menu tematici di #MesedelGusto, a base di patate, noci,
castagne e carne salada. @

Prenota un tavolo presso i ristoranti aderenti e immergiti nella nostra tradizione culinaria. 2
Per maggiori dettagli, visita g www.gardatrentino.it/mesedelgusto

#GardaTrentino

L_

o 440 Commenti: 3 Condivisioni: 16

dY Mi piace Q) Commenta £> Condividi
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Trentino Marketing

[1 Vino Santo e i mondi perduti della Valle dei Laghi

Un vino prezioso, scrigno di storie e curiosita: ecco il Vino Santo, il passito dei passiti

Forse non tutti lo conoscono, e forse qualcunc lo confonde con altri vini simili, ma il Vine Santo che vi raccontiamo & un vino tutto trentine, che si fregia della
dicitura presidio Slow Food.

Questo speciale passito del Nord viene anche detio “passito dei passiti”, perché & il vine che vanta I'appassimento naturale pit lungo

Raffinato e delicato: I'olio extravergine di oliva del
Trentino e un prodotto che stupisce

[l Garda Trentino & il protagonista della produzione di olio d'oliva di altissima qualita

Immagina un territoric contornato da barghi pittareschi, lidi e porticcioli, parchi e riserve naturali, montagne di unica bellezza come le Dolomiti: un luogo per chi
vuole passeggiare lentaments in mezzo alla natura e scoprire luoghi ricchi di storiz e cultura. Il Lago di Garda & anche questo

Qui, anche se siamo a nord, il clima & mite, temperato, un microclima mediterraneo, fatto di estati non eccessivamente torride e di inverni non troppo rigidi, grazie
alla presenza mitigatrice dell'esteso bacino del Lago. Siamo oltre al 46° parallelo e ci troviame in una stretta zona fra il Lago di Garda e le Dolomiti, ad unaltezza
chevariatrai 70mslm. egli 850 msim

Propric in questo angolo di mediterraneo prestato al Trentino cresce una rigogliosa vegetazione che offre paesaggi fatti di oleandri, palme, cipressi, vitigni e olivi
che donano un olie di altissima qualita che ha saputo farsi strada nelle cucine dei migliori chef per le sue pregiate caratteristiche: un olio dal color verde,
vegetale, con riflessi dorati, dal profumo delicato con sentori di mandorla e carciofo ed un sapore leggero e fruttato, sapido e armonico, dolce e fragrante.

Inserimento in piano editoriale social (Facebook e Instagram

visittrentino @ Gold rush! Here in @GardaTrentine

gardatrentino ® @ We are waiting for you to discover our
v

O wineradicalschneider © What 3 joy your fiquid Trento gold @
-

@ virginiastylestudio Molio Mitano e vengo ad aiutare

/D diego_mountaineer_veronese ¥ ® @
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Risultati web
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+27.400
Visite su
gardatrentino.it

+2.6 ML +550k +2,9K

Impression campagne Persone raggiunte Reazioni







Cartelle e comunicati stampa

TRENTINO

gardatrentino.it

#fgardatrentino

fo
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Deeply traditional, yet modern - celebrated olive oil from Garda Trentino

Riva del Garda, July 2023 - The scintillating region around northern Lake Garda isn't just a top destination for
outdoor, cultural and wellness experiences. It's mild, alpine mountain and lake climate is also conducive to the
cultivation of olives. And there is an annual gourmet festival to celebrate these olives and the coveted, top-quality

oils made from them.
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Ospitalita: diamo | numersi
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.9
' 30 TROUPE TELEVISIVE

=l 180 ciornaLIST

2) 70 cONTENT CREATOR

(‘5@’) 5 RADIO e PODCAST

? +10 ATLETI SPORTIVI
® 15 naziond




Viaggl stampa

Non solo outdoor!

Numerosi viaggi stampa hanno avuto come
focus l'offerta enogastronomica del territorio,
tra questi segnaliamo:

v' 7 media inglesi a tema food in collaborazione con
Trentino Marketing e Pasta Evangelists

v Andy Mossack, giornalista radiofonico della BBC
interessato all'olio extravergine d'oliva del Garda

v' Gabriele Gugetzer di Falstaff alla scoperta dei
territori di Comano e Valle dei Laghi

v' Michaela Buckova di Kondice.cz che ha raccontato
la tradizione culinaria boema in Valle di Ledro

Link: news media

GARD

TRENTINO



https://partner.gardatrentino.it/it/news/una-primavera-a-tutto-pr-_9888

Troupe televisive: eventl
GARD

TRENTINO

TV REPUBBLICA CECA

 Puntata del programma tv
Manu&Matej, andata in onda in prime
time su Ceska Televize (il secondo
canale della Rai ceca) dedicata alla
scoperta di ristoranti e tradizioni
enogastronomiche di tutto il Trentino

 Puntata di UZIT Trentino, dedicata al
Lago di Garda in onda su Ocko TV, il
primo canale televisivo musicale ceco

Link: News TV ceche



https://partner.gardatrentino.it/it/news/il-garda-trentino-in-onda-sulle-televisioni-ceche-_13477

Troupe televisive: eventl

GARD

TRENTINO

GAMBERO ROSSO CHANNEL

Collaborazione con il ristoratore e
gastronomo Giorgio Barchiesi (in arte
Giorgione) e Gambero Rosso Channel per
la realizzazione di 4 nuove puntate della
trasmissione Giorgione a Casa Tua
dedicate a scoprire tutti gli ambiti del
Garda Trentino e il suo ricco patrimonio
enogastronomico

In onda su SKY -> dicembre 2023

Link: Gambero Rosso



https://partner.gardatrentino.it/it/news/giorgione-a-casa-tua-in-onda-le-nuove-puntate-_13422

Troupe televiste: esempi

TV LOCALI

In un’ottica di marketing interno abbiamo
Inoltre collaborato con le tv locali (es.
Trentino TV / RTTR) per raccontare tutte le
novita relative al Garda Trentino

Alcuni esempi: Velissima / Biciclissima / A
come Alpi /| sentieri dell’arte sono infiniti

Link: News TV
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https://partner.gardatrentino.it/it/news/troupe-televisive-in-visita_10954

Influencer Marketing

DIZAIN

MODA ROZMOWY ANSWEAR.LAB

KULTURA

Kulinarne podroze

Zi

czego zacza¢ podroz kulinarng w tym regionie? Zdecydowanie o

ewne jesteicie glodni nie tylko widokéw, ale lokalnego jedzenia. Od

carne

salada, czyli wolowego carpaccio, podawanego z lokalnymi dodatkami

takimi jak ser, oliwa, pieczywo, cebula, kiszonki. Kuchnia Trydentu rézni sig

od wloskich klasykéw, ktére przychodzq na mysl jako pierwsze. To gorski

region polozony u stép Dolomitéw. Na talerzu miesza si¢ kultura wloska z

austriacky. Poza carne salada, w menu znajdziecie knedle C
Strangolapreti - szpinakowe gnocchi z czerstwego pieczywa. Kolejne stale
pozycje w restauracyjnych kartach to polenta, strudel, dania z grzybami,
pozycje w restauracyjnych kartach to polenta, strudel, dania z grzyt

k

swiezego pstraga zjedzonego na tarasie jednej z restauracii, z widokiem na

kapusty, ale przede wszystkim ryby slodkowodne z Jeziora Garda. Sn
¥ F

gOry i jezioro, na dlugo zostanie w mojej pamigci.

Miloénikéw typowego wloskiego jedzer

a uspokajam - polnocne wybrzeze

jeziora Garda, to rdwniez region oliwy i winnic. Oczywiicie jest wiele

knajpek i restauracii, gdzie zjecie paste czy pizze. Musze wirycié réwnies, ze
risu. W Arco

1§ miejscowosc Riva del

poza strudlem, na deser znajdziecie w menu najczeicie tira

zjadlam na przyklad najlepsze risotto w zyciu, z
Garda pelna jest wspanialych restauracii, gdzie podaje si¢ nie tylko
regionalne dania. A skoro juz w tej miejscowosci jestesmy to zdecydowanie
polecam spedzic tam jeden dzieh. P6jé¢ nad jezioro i pospacerowaé po

4

historycznej dzielnicy Marocco posréd wyskich uliczek i kolorowych
doméw. Zaledwie 15 km od Riva del Garda lezy kolejne pigkne jezioro Valle
di Ledro. W krystalicznie czystej wodzie Ledro mo:

ale rowniez skorzysta¢ z kajakow, Zeglowad, a nawet wedkowad. Polozona

e nie tylko poplywad

GARD

TRENTINO

m‘- plsodpodeast

o #74 Garda Trentino: vita attiva, arte, storia e buon cibo : ' -~

Racconti di viaggio

L)

©

Descrizione dell'episodio

o9 6

https://wwwi gardatrentin.it/t/organizza/garda-
guest-card
https://wvew instagram.com/gardatrentin,

https://www. gardatrentino.t//info/centrate-
rda-hydrotour-dolomiti_3830
https://www.centralefies. it/

hitps://www.gardatrentina.it/it/experience/mondo-ponal
https:

https://werw gardatrentina.2/it/info/ via-Fume-e-
il-auartiere-del-marocco-_4313

Imemagine neifimmagine 3

O Nowere@ 2035 | 5L Ak (4 it 4130 S8 COMANE

Merry picnic nel'Lomaso
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MONACO / VARSAVIA
Eventi stampa

+60 i media presenti




Rassegna stampa
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Apotheken Umschau wes 6.11.2023

Page Impression 17.257.806
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Flanieren an den freundlichen Seepromenaden - der W a entdecken
erste Hauch des Siidens fir alle, die aus dem Nor-

RAlUmsthau

PASSENDE THEMEN

Ermihrung

den kommen.*

Frische Herbsternte

Auch Uber zwei Jahrhunderte spater wissen ltalien-
reisende diese Vorteile zu schatzen. Wobei Insider
gern im Herbst vorbeischauen, wenn sich mit den
heiBen Temperaturen auch die Besuchermassen des

Gehen Sie aktiv gegen
Riickenschmerzen vor

Jeder zweite leidet in seinem Leben an
Riickenschmerzen, wodurch die Mobilit
Funktionsfahigkeit und somit auch die
bensqualitat beeintrachtigt wird. Kieser
hilft.

Hochsommers verabschiedet haben. Der in Riva del Garda lebende Landwirt und
Agriturismo-Betreiber Giorgio Planchenstainer erzahlt, was die Nebensaison au-
Berdem attraktiv macht: ,Im Oktober und November kann man die Ernte verschie-
dener Friichte beobachten. Allen voran Trauben und auch Oliven, die meist noch
traditionell per Hand gelesen werden.” Dabei umwickeln die Bauern den Fuf der
Olivenbaume mit Tiichern und schiitteln die goldgriinen Steinfrichte mit einem

langstieligen Rechen aus den Zweigen.

Von der Ernte zum Verzehr ist es oft nicht weit. Die frische Ware wird auf den
zahlreichen Bauernmarkten feilgeboten - und bei einer Reihe kulinarischer Veran-
staltungen. Oliven-Fans streichen sich das erste Novemberwochenende im Kalen-
der an. Das ist der traditionelle Termin fiir die ,Frantoi aperti“, die ,offenen Ol-
mihlen® in der Region Garda Trentino. Als Préasident der groBten Genossenschaft
représentiert Planchenstainer rund 300 Wein- und Olivenbauern, die ihre Ernte
zur gemeinsamen Mihle liefern. ,Unsere Vision ist die Aufwertung des aus dem
nordlichsten traditionellen Olivenanbaugebiet der Welt stammenden ,griinen Gol-

des*.” Die jéhrlich rund 1500 Tonnen mégen mengenmaBig zwar nicht so ins Ge-
wicht fallen. Doch der 64-Jahrige ist ,stolz auf die Qualitat”.

Wertvolle Ole

Die ist neben den kalkhaltigen Bdden dem milden Einfluss des Gardasees und sei-
ner Winde zu verdanken, insbesondere der aus dem Siiden blasenden Ora. Und
natirlich dem Einsatz der Landwirte. Davon kann man sich am 4. und 5. Novem-
ber mit eigenen Augen und Ohren Uberzeugen. Auf die Besucherinnen und Besu-
cher wartet ein bunt gefichertes Angebot. Es reicht von Degustationen der Ole -
wer riecht einen Hauch von Mandel oder schmeckt die typischen Artischocken-
Nuancen heraus? - (iber Stdnde mit Olivenbroten und Dressings, Aufstrichen und

Tees bis hin zu Flihrungen durch Olivenhaine.

Giorgio
Planchenstainer

Der 64-Jahrige aus Riva del
Garda widmet sich schon
sein Leben lang leiden-
schaftlich der Landwirt-
schaft. Mit seiner Familie
betreibt er einen Hof, eine
Gartnerei und einen Agri-
turismo. Seit 2011 ist er
zudem Président einer
Genossenschaft, in der
rund 300 Oliven- und Wein-
bauern organisiert sind.

it rund 370 Quad-

ratkilometern ist

der Lago di Garda

der groBte See Ita-

liens. Und er ist

ein Lieblingsziel
vieler Urlauberinnen und Urlauber,
insbesondere der deutschen. Schon
Goethe schwirmte: ,Die warme Luft,
der Duft der Zitronengérten, das Fla-
nieren an den freundlichen Seepro-
menaden - der erste Hauch des Sii-
dens fiir alle, die aus dem Norden
kommen.*

Auch iiber zwei Jahrhunderte spéter
wissen Italienreisende diese Vorteile
zu schatzen. Wobei Insider gern im
Herbst vorbeischauen, wenn sich mit
den heiBen Temperaturen auch die
Besuchermassen des Hochsommers
verabschiedet haben. Der in Riva del
Garda lebende Landwirt und Agritu-
rismo-Betreiber Giorgio Planchen-
stainer erzihlt, was die Nebensaison
auBerdem attraktiv macht: ,Im Okto-
ber und November kann man die
Ernte verschiedener Friichte beob-
achten. Allen voran Trauben und
auch Oliven, die meist noch traditio-
nell per Hand gelesen werden.“ Dabei
umwickeln die Bauern den FuB der
Olivenbdume mit Tiichern und schiit-
teln die goldgriinen Steinfriichte mit
einem langstieligen Rechen aus den
Zweigen.

Von der Ernte zum Verzehr ist es oft
nicht weit. Die frische Ware wird auf
den zahlreichen Bauernmarkten feil-
geboten - und bei einer Reihe kulina-
rischer Veranstaltungen. Oliven-Fans
streichen sich das erste Novemberwo-
chenende im Kalender an. Das ist der
traditionelle Termin fiir die ,Frantoi
aperti®, die ,offenen Olmiihlen” in der
Region Garda Trentino. Als Prasident
der griBten Genossenschaft reprasen-
tiert Planchenstainer rund 300 Wein-
und Olivenbauern, die ihre Ernte =

81
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IL SITO DEGLI ITALIANI

X3 Per una golosa Pasqua e Pasquetta le date
= enogastronomiche da non perdere

DI REDAZIONE ONLINE

Dal vino Nosiola ai formaggi del mondo a Cittadella, dai prodotti .
siciliani a Milano al Carbonara day a Roma: ecco cosa fare a Notizie di ( )Qj\"l
Pasqua e dintorni

Appuntamenti all aperto nel
nome del vino: il Lambrusco, il
Ciliegiolo, Il Moscato di
Scanzo, la Val dOssola, I
Grignolino, il sabato del
Vignalolo e tanto altro

DI REDAZIONE ONLINE

ivino si degusta sul lago, da
Leccoal Trasimeno, e in
Abruzzo mentre la cucina si
celebra col design

DI REDAZIONE ONLINE

Valpolicella,1a valle dei vini
biologici delle Tenute Ugolini

DI REDAZIONE ONLINE

DIVINOSIOLA, L'APPUNTAMENTO COL “PASSITO DEI PASSITI" - Fino all'§

aprile si svolge, nella Valle dei Laghi, DIVinNoslola, I'evento che, la M‘(.]m (‘ g‘iusl a
proponendo degustazioni e momenti nella natura, celebra I'uva Nosiola e la - :
ricchezza di tradizioni ed eccellenze legate alla sua fermometri da cucina, “'.)5"0
% Vi Bt e Do i confronto per capire qual e il
D ’ lavorazione, come il Vino Santo Trentino presidio migliore da acquistare adesso
¥y Slow Food, le grappe di Nosiola e di Vino Santo. Nel
Garda Trentino si & mantenuto il gusto delle tradizioni

el placere dell'ospitalith, insieme a quello per il cibo e P

il buon vino, che si esprimono in una ricca offerta di
proposte e iniziative per favorirme l pil possibile la conoscenza... e -
Tassaggio. Come ogni anno, i protagonisti sono il Nosiola, vitigno autoctono =

trentino, il Vino Santo Trentino Doc che ne deriva, esclusivo vino da

meditazione, presidio Slow Food, e il patrimonio di tradizioni legate alla

lavorazione di quest'uva, che & parte integrante dell'identita della Valle dei SCEGLIUNA PORTATA
Laghi, vallata situata tra il Lago di Garda e Trento, costellata da ben 7 laghi ANTIPAST 2uPpE

alpini e piccoli borghi rurali immersi nel paesaggio di frutteti e vigneti.

Dopo la raccolta in ottobre, infatti, gli acini d'uva, per mesi restano su dei
graticei (aréle, in gergo) posizionati nelle soffitte, dove sviluppano delle
muffe nobili; a sua volta, I'Ora del Garda, il vento che soffia costantemente da
sud nel pomeriggio sulla Valle dei Laghi, ricopre un
ruolo fondamentale nel far appassire I'uva e dare al
vino e ai suoi derivati quell'aroma unico e
inconfondibile. L'attesa dura fino alla Settimana Santa:
proprio in quest'occasione viene effettuata la pigiatura
dell'uva, uno tra i momenti simbolicamente pii
importanti, che segna il passaggio dall'appassimento alla vinificazione, a cui
¢ legato lo stesso nome del vino, il “passito dei passiti”.

Levento inizia all'Enoteca Provinciale del Trentino, che aprira giovedi,
venerdi e sabato, dalle ore 17.00 alle 22,00 per far conoscere le numerose
declinazioni di questo interessante vitigno bianco autoctono e
dell'affascinante mondo del passito trentino, con la degustazione di vino
Nosiola, delle grappe monovitigno di Nosiola e di vinaccia di Trentino DOC
Vino Santo. “La Nosiola: un grappolo e tanti vini” animera mercoledi 5
aprile: un laboratorio di degustazione in collaborazione con ONAV Trentino
(Org.ne Nazionale Assaggiatori Vini); una serata didattica e di degustazione
dedicata alla Nosiola, al Vino Santo e alla Grappa da vinacce di Nosiola, in
abbinamento a E{gdom trentini.

sabato 8 aprile: alle 14 ci si pud addentrare nel
“Sentiero Etnografico della Nosiola, dove il Vino si fa
Santo”, suggestiva passeggiata tra i vigneti, per andare
alla scoperta dei coltivi di Nosiola. La prima parte del
percorso accompagna verso I'abitato di Padergnone
per poi costeggiare il lago di Santa Massenza tra i tipici muretti a secco e i
terrazzamenti. Si continua alla scoperta del paese, capitale della grappa
artigianale, con la piu alta concentrazione di distillerie in Italia. Il percorso
prosegue verso il lago di Toblino, perfetto con il suo castello per scattare
delle foto romantiche; quindi, raggiunge I'abitato delle Sarche e continua
verso Ponte Oliveti accanto alle coltivazioni della vite, che “s'inerpicano”
anche sul promontorio verso Calavino, dove si snoda I'ultima parte del
percorso. Il rientro culminera a Casa Caveau Vino Santo, per il rito
dell'aspersione, accompagnato dalle note del coro Valle dei Laghi. A seguire,
Casa Caveau Vino Santo sara nuovamente aperta dalle 16,00 alle 19.00 per
una full immersion nella tradizione vitivinicola.

Per ulteriori informazioni, costi e prenotazioni:
www.gardatrentino.it/it/eventi/divinnosiola 13964
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PETER BRUNEL

GASTRO-TIPPS!

So schmeckt die Trentiner Kiche -
von traditionell bis modern

2r Cinstieg
Sinacks urd ein (Flas

cl
ein praum

nante Einkehr

Wussten Sie, dass das Maismehl von Storo ols Trentiner Gold* bezeichnet wird? Wer ins Trentino
reist, mbchte sich auch von der dortigen Kiiche verwShnen lassen. Ob von einem Sternekoch ver-
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Dove mangiare e bere nel Garda Trentino

£ il bacino d'acqua dolce piii grande d'ltalia quello del Garda, che s
insinua come fosse un piccolo mare sul territorio di tre regioni

Lombardis.

portata di mane, le passegg

ate sul lago, i borghi medievali che
sopravvivono al tempo, i giardini sontuosi delle ville affacciate
sull'acqua. Camminare, pedalare, staccare la spina: a sponda
settentrionale del Benaco - il nome meno conosciuto del Lago di
Garda - cerniera fra le province di Brescia, Verona e Trento, offre
ospitalita per tutti i gusti e le stagioni. Piste ciclabili e sentieri

panoramici che attraversano distese di viti e ulivi, ristori bucolici e

attrezzati per ciclisti, baite e osterie per conoscere

unenogastronomia ricca di storia e di eccellenze, olio e vino in

primis. Dove il lago non & I'unico protagonista

Gnocchi boemi: dall’esodo in Boemia della popolazione della Valle
di Ledro durante la Prima Guerra Mondiale, ecco una delle
preparazioni simbolo di un legame culturale ancora forte. Sono
palline di pasta lievitata lessate e condite con burro fuso, che in
genere fanno da contorno ai secondi piatti. Nella versione dolce

sono ripiene di prugne e aromatizzate con zucchero e cannella.

nieto, Trentino. Un territorio vario, con le montagne a

Grazia 01.03.2023

Reach Web 1.000.000

GRAZIA VIAGGIO

UN BRINDISITRA
VIGNE E CASTELLI

In Trentino la primavera comincia con un calice di Vino Santo e con le degustazioni nelle
cantine e nel borghi sui laghi. Grazia ti guida tra gli eventi che festeggiano la nuova stagione

di MARTINA DAMICO

| tepore dei primi raggi primaverili esalta

il profumo dei fiori, mentre lorizzonte si

punteggia di rosa, di lilla e di bianco. L'in

verno cede il passo a una nuova stagione e in
Trentino (visittrentino.info) ora vincono magnolie
e alberi da frurro.

La Valle dei Laghi, con i suoi borghi ¢ i suoi ca-
bell disce i

Vino Santo si produce sin dal tardo Rinascimento
¢ si possono degustare anche pregiate grappe e
distillati dai produrtori

In questa stagione anche lo spettacolo dei meli in
flore ¢ una visione da non mancare; una distesa
infinita di fiori bianchi e rosa confetto cartury

occhi e cuore di chi attraversa la Val di Non (vi-
14

stelli, scrigni di autentica 2 il

sit i) nel mesc di aprile. Antichi castelli,

rito della spremitura del Vino Santo, il “passito
i passiti” trenting, dolee e liquoroso, Le uve
Nosi vendemmiate a fine autunno ¢ lasciate
essiccare dal soffio dell'Ora (il vento che increspa
le acque del Lago di Garda) fino alla Settimana
Santa sono le uniche utilizzate per il pregiato
vino presidio Slow Food.

Questo paradiso costellato da sctte laghi alpini
dalle trasparenze smeraldine & dunque Io sce-
nario migliore per degustare il Vino Santo in
oceasione della manifestazione DiVinNosiola
(gardatrentino.it), in programma dal 30 mar-
zo all'8 aprile 2023: all'Enoteca Provinciale del
Trentino, a Trento (dalle 17 alle 22, da giovedi a

sabato) si potranno conoscere tutte le curiositd ¢
le declinaziom di quest no bianco autoctono.
Per assisterc al rito della spremitura, invece, I'a-
zienda agricola Francesco Poli aprira le porte il
31 marzo alle 15,30.

Lo stesso giorno, nel cuore del borgo di Pader-
gnone, dalle 16 alle 19 sara aperta Casa Caveau
Vino Santo, un museo enologico nato per riquali-
ficare I'antico appassitoio: qui il primo aprile, dalle
18, ci sara I'incontro S, ini: il Vino Santo
aspita quattre Vini Presidi
mentre I'8 aprile dalle 14 si potra passeggi
tra i vigneti durante levento dal titolo Sentiero
Etnografics della Nosicla, dove il Vine si fa Santo.
Imperdibile & il borgo di Santa Massenza, dove il

Slow Food del monds,

re

borghi, distesc e boschi, ma anche canyon che
si tuffano nel lago di Santa Giustina sono solo
alcune delle attr
di turra Europa a scegliere il Trentino come desti

ioni che invogliano i visitator

nazione per le vacanze di primavera, Un itinerario
tra le fioriture, consigliato e alla portata di tutt,
& quello che circonda Cles, il capoluogo, e che
unisce la piazza centrale al macstoso Castel Cles,
con vista sul lago di ta Giustina

Per festeggiare lo spetracolo primaverile la Strada
della Mela e dei Sapori delle Valli di Non e di
Sole ha stilato un programma ricco di eventi con
Aprile dolce Fiorire (apriledolcefiorire.com): si puo
partecipare a passeggiate gastronomiche, pic nic
a tema, con ricette inaspettate a base di fiori ed
erbe stagionali, escursioni guidate tra itinerari
fioriti ¢ verso il Santuario di San Romedio, tra
i sacri piis belli d"Europa. E dopo il
i pud rilassare con le visite a cantine

i monume
trekking
e distillerie.

E se potrete facilmente acquistare € portare a casa
una bottiglia di Vino Santo, adottare un melo
(come farlo ¢ spicgato sul sito visirvaldinon.if)
potrebbe essere una buona promessa per poter
tornare a fine estate a raccogliere questi frutt,
nell'incantevole paesaggio di Ville d’Anaunia, un
suggestivo mosaico di coltivazioni, laghi e castelli
tutto da esplorarc. m
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Reisewelten Alpen 01.09.2023
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FUR GENIESSER

GARDA TRENTINO
DAS GRUNE GOL

Die Region Garda Trentino ist das nord-
lichste Anbaugebiet Europas fiir Olivenol
- und zelebriert das griine Gold jahrlich

¢ Mit dem Ende des

Alpsommers ist der
Herbst nicht mehr weit.

Miitze, Handschuhe

mit zahlreichen Festivititen. Alle Besucher
der Region sind herzlich dazu eingeladen,
im Austausch mit den Locals mehr (iber die
Olivenernte, die Herstellung von Olivenol
oder die 3

und auch einmal eine
zusdtzliche Lage Kleidung

gehoren nun in den

Rucksack! » tage von lokalen Olmiihlen, Festivit
mehr gibt's hier:
Tipp der Redaktion [Z gardatrentino.it

GARDA TRENTINO \
DiVinNosioLa
Fino alf'8 aprile, nella \alle dei La-
ghi — tra il lago di Garda ¢ Trento — si ce-
lebra il Nosiola, vitigno autoctono le cul
uve vengono fatte appassire su appaositi
graticci (le aréle) per produre il Vino San-
to, il “passito dei passiti”. Nel programma
di DiVinNoesiola, gll assaggl In cantina e la
scoperta del rito tradizionale della spremi-
(U Garditrenino ). /

Corriere della sera
01.03.2023

Reach Web 5.300.000
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STYLE MAGAZINE .

EVENTI

DIVINNOSIOLA: TUTTO SULLAPPUNTAMENTO
IIJJ%S%RDA TRENTIND CON L “PASSITO DEI

L'ia Nesiola ¢ l Vino Santo che ne deriva sono i protaganist di OiVinNosiola, Feveato che ogni anno anina k Yalle dei
Laghi.Eccail programma che sisvolgers dal 30 marzo 2l 8 aprle 2023

La Valle dei Laghi, vallata situsta tra il Lago di Garda e Tremto, & costellat da ben 7 laghi alpini e
piceolt borghi rural immersi nel pacsaggio di frutieti ¢ vigneti. 1 clima ¢ 1a vicinanza dei laght
regalano I condizions ideale per I'appassimento dell'iva Nosiola nei fruttai delie cantine dove

nasce il Vine Santo Trentmno, une dei pid ricercatt vins pasert d'Ttalia.

egustazioni. momenti nella narura. proposte culturali: sono tanti i mod: per
celebrare il Nosiola, vitigno autoctono trentino, il Vino Santo Trentino Doc
che ne deriva. esclusivo vino da meditazione, presidio Slow Food, ¢ il
patrimonio di tradizioni legate alla lavorazione di quest'uva, che ¢ parte
integrante dell"identita della Valle dei Laghi. E cosi, da anni,
“DiVinNosiola, quando il vino si fa santo" & 1'evento che. ra nuove fioriture e profumi
incbrianti, vuole essere I'omaggio del temitorio al suo gioicllo piii prezioso, a

un’ I d viticol

‘mondo. Dal 30 marzo all'8 aprile, quindi, da non perdere la ricca offerta di iniziative!

DIVINNOSIOLA: LE TAPPE DEL PROGRAMMA

S1 inizia dall’Enoteca Provineiale del Trentino, che aprira glovedi, venerdi ¢
sabato, dalle ore 17.00 alle 22.00 per far conoscere le numerose declinazioni di questo

nonché a eccellen: in tutto il

vitigno bianco < dell’ mondo del passito trentino, con
la degustazione di vino Nosiola, delle grappe monovitigno di Nosiola e di vinaccia di

Trentino DOC Vino Santo.

Venerdi 31 marzo, alle ore 15,30 si potrd assistere al Rito della Spremitura,
presso I'azienda agricola Franceseo Poli. a cura dei Vignaioli del Vino Santo Trentino

con la Confratemita della Vite ¢ del Vino. Un Rito che diventa occasione di incontro ¢
condivisione di saperi, memorie & passioni per un vino frutto di un lavoro corale

Nella stessa giomata. dalle 16.00 alle 19.00. sara sperta Casa Caveau Vino
Santo, nel cuore di Padergnone (TN), un museo enologico nato per riqualificare I'antica
appassitoio. Racconti. profumi e suggestion: in un dialogo costante tra le tradizioni ¢ la
loro nuova casa per restituire ai visitatori questa nobile storia che affonda le sve radici in
tempi lontani

Sempre a Casa Caveau Vino Santo. sabato 1 aprile dalle 18.00 si potra
prendere parte a “Storie di Fini: il Vino Santo aspita 4 Vini Presids Slow Food del
mondo™ a cura di Slow Food Trentino Alto Adige Siidtirol ¢ Casa Caveau del Vino
Santo Trentino Presidio Slow Food e altri quattro Presidi del mondo del vino: un viaggio
nell'Ttalia meno conoscinta ma capace di conservare la biodiversitd, di partire dal passato
per determinase un fituro sostenibile. La comunita di vignaioli. infatti, anche nella Valle
dei Laghi, lavora quotidianamente per tramandare mestieri, saperi € sapori, prendendlosi
cura dell'ambiente e del paesaggio, valorizzando il prodotto ma anche temitori & culture,

Vanity Fair 20.03.2023

Reach Web 11.500.000
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Pasqua fuori porta: 10 mete vicine (ma
straordinarie) da vedere adesso
Avolte le cose piit belle sono vicine a casa. Eeca 10 idee per trascarrere una Pasqua lontani dallo stress. a tutta naturn, arte e tradizion

01 CasouiNa saromm

La vera regola di Pasqua non & con chi vuoi, ma & organizzare una gita fuori porta. Cadendo di

primavera - quest‘anno domenica 9 aprile - i giorni a cavallo di Pasqua sono infatti uno dei
moment! migliori per prenotare una breve vacanza o organizare brevi gite di una o due
giornate alla scoperta ei gioielli che spesso abbiamo a portata di mano (o di auto), ma che non

nosciamo o di cui

la visita.

Nella Valle dei Laghi per scoprire i segreti del Nosiola

Dal 30 marzo all'8 aprile 2023 si svolgera DiVinNosiola, I'evento che ogni anno anima la Valle dei

Laghi (nel Gorda Trenino) = Trento per rendere omaggio al Nesiela, vifigna aufoctono trenfino, d Vine
Santo Trentine Doc che ne deriva, presidio Skow Food. nonché ol patrimono di tradizioni legate allo

lavorazione di questuva, che & parte integrante dellidentita dslla Valle dei Loghi Tra degustation &

assaggi nelle canfine, irekking nella natura e proposte culturali, il progeta DiYinNesiola, quando d vino si

fa sanfo offra la possibilita di assisters al Rito della Spremitura; visitare il museo enclogico Casa Caveau

Vina Santo; prendare parte clfappuntamento Storie di Vini: I Vino Santa ospita 4 Vini Pre;

Slow Food

del mondo; aderire al laboratoria La Nasiala: un grappolo e fani vini; partecipare a una passeggiata fra i

vigneli nel Santioro Einografico della Nosicla, dove il Vino si fa Santo

Pl informe:

chpy
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ano iscritta al Tribunale di Milano ¢

settore enogastronomica it

Periodico on line dedicat

Autunno nel Garda Trentino, alla scoperta del
territorio

L'autunno nel Garda Trentine é un mix variegato di attivita: dalfoutdoor al benessere, dalfe tradizioni
allenogastronomia
Larrivo delfautunno richiama immancabilmente lo spettacolo colorato della natura, il profumo della
endemmia e il placere di vivere le glornate con estrema lentezza. Basta lasclars| guidare dalla curiosita

e seguire | profumi per scoprire che nel Garda Trentino questa staglone regala molte soddisfazioni,
gra

Attivita da fare

Qui lautunno concede ancora giornate solegglate, perfette per un trekking con vista lago o Dolomiti di

coltivazioni autoctone di lunga datz

Brenta. Ma non ci sona salo sentieri e percorsi adatti agli amanti della camminata in montagna, anche

gli appassionati di climbing e di pedalata su sterrata possona dare libero sfogo alla loro passione per lo

sport. Nei pressi di Rango, si pud anche

semplicemente passeggiare “Lunga il Sentiero della noce”
dedicato a questo frutto preziose, immergendasi, cosi, nella tradizione locale o ancora vivere

F'experience “Non darmi della castagna®, che parta nei
pazienza, | "maroni” che si nascondono tra i ricci a terra

astagneti dell.

Valle dei Laghi per cercare, con
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laso Limordfs famots focaacia
ond, Bolow, coma miada with
Bearns and ciassc pdenta.

TRAVEL&SPA

Percorsi di gusto con vista

Taste routes u

el Garda Tren-

tinosi viaggia

anche con

il palato, era
prodotti DOP, De.Co ¢ pre-
sidio Slow Food. Il pranzo?
Da Albergo Osteria Fiore
nella frazione Poia di Co-
mano Terme, unalocanda a
gestione familiare - fratello
chele sorellain sala - con
deliziosic abbondanti piatti
tipici ¢ ‘must’ amatissimi
come Na fetae engnoc,
gnocchial cucchiaio di
farina, uova ¢ latte cotti con
Ie feete di patate cil Riso nel
Parol, riso cotto nel painolo
di mme con pasta di salame
¢ grana. Da provarc anche
la carne salada cotta con i
fagioli, una bonta.
Perun pranzo scenografico
vistx-canyon che non fa
rimpiangere gli Stati Uniti,
l'indirizzo ¢ quello di Maso
Limaro: una fattoria con
un grande orto, incastonata
tra le mentagne. La vista
¢ sperracolare ¢ la cucina
non ¢ da meno. Ingredienti
stagionali e a Km zero com-
pongono piatti che giocano
s sapori e consistenze. L2

focaccia calda si scioglic in

ith a view

In Garda Tremtino you
also travel with your pal.
¢ DOP, DeCo

Slow Foo.

d

presidivm prod-

ucts. Lunch? At Alb:

¢ Fiore in the b

miet

& Comano Term

b delicrows and

ypical diches and

rice cooked in copper f
th

Wi

lami paste and grana
e. Also try

salada cooked with beans, a
delicacy

For a scentc canyon-view

n't make you
d States, the

lunchthat
regret the Un
address is Maso Limaré: a
farm with a large

]
din

rden, n
tains. 1k W is spectac-

ular and the cuisine is no

zero-m

ents make up dishes

nd

ay on flavors

textures. The warm

in your mouth On

otber band, the speci

Grazia 16.10.2023

Reach 3.000.000

— G R \“ \ STAILEGGENDO: | LIFESTYLE  Frantoi \pertiz alla scoperta della tradizione

Frantoi Aperti: alla scoperta della
tradizione dell'olivicultura

funs] GRAZIA.IT - 16 OTTOBRE 2023

Visite guidate e percorsi sensoriali in sette frantoi del territorio, per
assaggiare I'olio extravergine di oliva del Garda Trentino.

Poco lontano dalle alte cime delle Dolomiti, attorno alle sponde del
lago di Garda, le benefiche brezze del Benaco creano un microclima
unico al mondo. L’effetto & un’oasi mediterranea incastonata tra le
Dolomiti che da secoli ospita la zona a vocazione olivicola piu
settentrionale al mondo che ci regala oggi un rinomaro olio
extravergine di alto pregio.

GARD

TRENTINO

Touring Club 24.10.2023

Reach 448.900

@ Touring Club Italiano csiamo~

Viaggi~  Servizievantaggi~ Community ~

< VIAGGIARE < FRANTOI APERTI, ANCHE IN TRENTINO
Il 4 e 5 novembre sette frantoi del Garda trentino aprono le porte
Franloi aperti, anche in Trenlino

ch Redazione Touring, 24 Ottobre 2023

nche il 1

ino sia terra d'olio non & certo immediato, eppure la parte

garde: 1 della pr decenni terra di olivi, Ci sono aziende come /

Riva del Garda che produce olio da q un secolo, dal 1926, Ma aziende, coltive

e frantoi si trovano nei comuni rivieraschi di Nago - Torbole, Arco, Tenno e Ri

e il prossimo 4 e 5 novembre si terri Frantoi Aperti. Un'occasione

e eccellenze che hanno ottenuto la certificazione DOP Garda Trentino:

i ulivi, accompagnati da chi si occu

zione; inti Il'olio e provare nuovi abbinamenti con prodotti

tutto con visite guidate ¢ percorsi sensoriali in sette frantoi del territorio.
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== reportaz

Ceské knedliky

u jezera Ledro

Gnocco boemo neboli éeské knedliky najdete na menu nékolika restauraci
u malebného jezera Ledro na severu Itdlie. A taky tady obéas pecou ceské
koléce. Tradice je stard vice nez sto let. Mistni byli totiz béhem prvni svétové

valky evakuovéni do Cech. romcnaciasuckova

1été délam 200 az
300 knedliki tyd-
0" vyprivi Valerie
Spagnolli, majitelka

restaurace Maggiorina

toti prodavaji nejlépe.”
Do babiééina receptu se uz
dévno nedivi, tésto déli od oka
av restauraci knedliky serviruje
s nutelou, doméci marmelidou
& zelené s pisticiovym krémem,
Amidete si je objednat i s guli-
Sem. Ne nase kréjené na plitky,
ale kulaté, jaké se u nis serviruji
nasladko. Najdete je na menu né-
Kolika dalsich restauraci v okoli.

Obéas nékdo udél i bramborovou
4

variantu nebo upege livance.
Udoli Ledro, jehoZ dominantou
je stejnojmenné jezero, je seviené
‘horami, obklopené lesy a lezi jen
pir kilometri a 600 metri v%
od mnohem slavnéjiiho jezera
Garda. Zatimco na Gardé neni
vletnich mésicich k hnuti, tady je
bozskj Klid a okolni zelené kopee
by méli lékafi predepisovat jako
terapil pro unavené oéi.
Ale klid zde nebyl vady. Udoli
se po roce prvni svétové vilky
ocitlo na frontové lin i

bochniky sfr

30 viasta

salémy), dobytek

naloili do pristavenjech viaki
(dobytEiki s prostou lavic a sli-
‘mou na zemi) a ty se rozjely ne-
mimo kam. A% v Innsbrucku se
zatalo prosljchat, 7e viaky mii
do Cech. Tam dorazily po péti
dnech cesty a lidé dle putovali
do Piibrami, Bustéhradu, Ptic,
Nového Knina a dal-
Méli zistat pér tydni,
domil odjizdéli za nékolik let, a2
pér mésicii po skonéeni prvni

svétové vilky. Navizali tady ce-
lozivotni pitelstvi, kteri se pro-

psala i do kuchafskych knizek dé-

dicich se z generace na generaci.

Poznini - lougeni - vzpomin-
ka, tof je Zivot Elovéka,* napsala
Marie Lapitovi na pamitku pFi
louens své pFitelkyni Amelii
Segallové.

La Repubblica 01.711.2023
Readership 1.489.000

Domil se uprehlici vritili a2
v roce 1919, Pijeli do tdoli,
kde ziistaly jen rozvaliny domil,
bomby sem toti dopadaly z obou
stran frontové linie a 0 zbytek se
postarali vojéci, ktefi si do ziko-
pi odnesli vie, co se dalo v opus-
ténych budovich sebrat.

Vypravéni pamétniki
.V Novém Kniné jsme %li ve vel-
ké roding, kterd byla stejné
oteviena jako obzor v Cechach,
kde nebyly hory. Citili jsme se
svobodnéji a Klidngjsi
privéla Gisela Gasperi v knize
Vzpominky na vyhnanstvi

v Cechich a Moravé. Tu dal
dohromady dnes jiZ zesnuly sta-
rosta Ledra Giuliano Pellegrini
a historik Giovanni Terranova

2 Trenta, ktefi se v devadesi-
tych letech zaslouZili o obnovu
Zesko-italskjch vztahii. Trvaji
dodnes. V kvétnu byl nay

ho rybiku s la-
ana Pellegriniho.
A piibuzni piivodnich vysidlencd

Zacatky

v Cechach
byly tézké.
Ubytovali
je, kde bylo
misto...

La cucina italiana

01.12.2023 Rreadership 842.000

A Santa Massenza dal 7 al 10 dicembre

SOI'si e percorsi
nelle notti

degli alambicchi

Viaggio nell'universo della grappa, eccellenza italiana che trova nelle valli
del Trentino alcune delle migliori produzioni al mondo. Un itinerario alla
scoperta di cinque distillerie rappresentative di questa grande tradizione

diFrancesca Alliata Bronner

R ucce, graspi, vi-
naccioli, sostanze
organiche e mine-
rali per una prati-
ca alchemica che
risale alla notte
dei temnpi: Ja distil-

lazione, da cui nasce un elisir alcoli-
co da meditazione: la grappa, il di-
stillato italiano per anlonomasia,
Che in Trentino, pit di ogni altra re-
gione, ¢ un vero ¢ proprio “distillato
del cuore”, una sortadi cordone om-
belicale con le tradizioni di famiglia
secolard,

. non & 1 caso se, fra pochi gior-
i, la grappa riconosciuta come ec
cellenza a livello internazionale (la
sua denomi ne @ riservala per
legge ai soli distillati italiani) viene
celebrata durante uno spettacolo
senza nguali nel paleoscenico di
Santa Massenza, antico borgo della
Valle dei Laghi, vicino al lago di To-
blino, che vanta la pin alta concen-
trazione di alambicchi al mondo,
considerato la eulla della grappa ar-
tigianale, un vanto culturale da pro-
porrea turisti e visitatori. Soprattut-
to durante i quattro giorni che ani-

mano La notte degli alambicchi acce-
si che, dal 7 al 10 dicembre, invita
nel magnifico centro, noto come la
piccola Nizza de Trent (per via del
suo passato celebre di localita o
stica estiva) per raccontare la storia
@1 segreti della preziosa acquavite,
lungo un itinerario teatrale in cin-
que tappe messo in scenadalla com-
pagnia Koiné (con PAssociazione
culturale Santa Massenza piccola
Nizza de Trent). Sono infatti le distil-
lerie rimaste nel paese (Casimiro,
Francesco, Giovanni Poli, Giulio &
Mauro e Maxentia) ad accogliere gli
attori, guidati dalla voce narrante di
Patrizio Roversi, che accompagna-
noivisitatori alla scoperta di questo
prodotto della cultura trentina da
sorseggiare intimamente.

«Dai primi del Novecento a Santa
Massenza si registra un fiorire di tan-
te piccole distillerie familiari», rac-
conta Gianpaolo Poli, 24 anni, figlo
e nipote d'arte: il padre Graziano &
unodei leader della zona per il Vino
Santo (realizzato dalla Nosiola, I'ini-
co vitigno autoctono a bacca bianca
del Trentino) e il Reboro, mentre il
nonno Giovanni, venuto a mancare
un anno fa, & considerato uno dei

massimi esperti di distillazione, «fi-
noad arrivare a tredici licenze negh
anni Sessanta, cifra record per in
paese di poco piir di 100 abitanti,
praticamente una a famiglia.,

Le prime licenze per poter distilla-
m rilasciate agli abitanti di Santa
Massenza risalgono all Ottocento, ¢
la prima distilleria era all'interno
del Palazzo Vescovile. Qui i contadi-
ni portavano la propria vinaccia per
ricavarne qualche litro di grappa, a
quei tempi molto preziosa per un so-
stentamento anche economico.

Le grappe prodotte a Santa Mas-
senza seguono un rigido processo
produttivo, protetto dal disciplina-
re dell'lstituto di Tutela Grappa del
‘Irentino, fondato nel 1969. «Tra le
sue regole auree spiccano |'utilizzo
esclusivo di vinacce fresche locali e
la tradizionale dislillazione con il
metodo “a bagnomaria” in alambic-
chi discontinuir, spiega il distillato-
re, «un‘arte che si tramanda da gene-
razioni che utilizza modeste quanti-
di vinaccia quando & ancora fre-
sca e profurnata e un riscaldamento
lento e continuo per ottenere una
migliore estrazione degli aromi».

La lavorazione inizia subilo dopo

GARD

TRENTINO

NOTIZIE DI CIBO

SOTTO LE STELLE

MERCATINI

Zelten e panzerotti, sapori
natalizi da Nord a Sud

1. GardaTrentine (TN) Tra i 17 novembre
il 7 gennaio, | borghisel lagodi Garda
~ Conale di Tenns, Rango, Arco, Riva
| Garde, Sonta Massenza - ospitano
i mercatini di Natale dove si assaggicno
s spociaiita local, come la fipica minestra
fostata bro brusé. A Riva del Garde ¢ anche
la nuova Casa del Grinch, larimaleto anti
Natale cha intratfiena i bimbi. gardotrentine it
2. Savelletri diFasano (BR) Nei weekend
dal 18 novembre al 28 dicombre, la piazza
el resort Borgo Egnazia si veste o festa
trafalé, musica pegiese e bancarelle dove
sipreparans i dolci netelizi, s friggone
si vendono giocattoli farti
con le pole difico d'India. borgoegnazia.com
3. Bressanone (BZ) Variglio, garofano
 cannelle. Sena gk aromi dello Zelten,
il dolee alteatesire che non mence
mainel mercatine sotfoi porfici ‘anne
dedicato ala pace. Dal 24 novembr, fino
al  gannaio, egai gioma fiate di ongali,
figueanii spirati o presepi e diavol
{imostruos krompus). brixen.org,/notale
4. Merano (BZ) Speck e saluni,
berretii in cashmere, decori par albers.
Appuntamento poi dlo Chaletin piczza defa
Renc per una cena gourmet o par craare
lo radizioncle corona d'avveato altoatesina.
Finoal 6 gennaio. mercatini.merano es
5. Bolzane Attoro allalbers di Natale
‘addobbalo da Thun in piazza Wabher,
s passeggatra le casatie colorate piene
didacorazior, strenne, coze bucne
evin brolé. mercatnodinaiaieb2 i
6. Santa Maria Maggiore (VB) Con clire
duecento barcarele fra arfigiani e produftori
loceli & uno deimercatini i grandi  Eveopa.
Dall'8.al 10 dicersbre frs giomate di
shopping, musica, saperi della Vel Vigezzo,
mercatninotale.santamariamaggiore info

XEN TOURISMUS, . NIEDERKOFLTR, M. ERINI

FOTO APT GARDA DOLOMITI



AArchivio foto-video




Archivio foto-video

GARD
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Shooting fotografici
dedicati alle produzioni ed
esperienze
enogastronomiche. Foto a
disposizione deil Partner su
partner.gardatrentino.it



Come aderive




| destinatari:
ristoranti,
produttori, negozi
e agriturismi




Servizi

GARD

TRENTINO

Visibilita su gardatrentino.it nelle
sezioni dedicate all'offerta
enogastronomica: Ristoranti, Produttori e

Negozi

Spazio riservato sulla brochure Vacanze
con Gusto

Servizio di traduzione fino a 2.000 parole
per menu e listini

Azioni promozional

Attivita di formazione e
sensibilizzazione sul territorio

Coinvolgimento in azionidi PR e
collaborazioni con media;

Possibilita di aderire ad iniziative ad hoc.


https://www.gardatrentino.it/it/dolce-vita/food-and-wine/ristoranti
https://www.gardatrentino.it/it/organizza/da-non-perdere?view=&categories%5B%5D=4384&categories%5B%5D=3513&subcategories%5B%5D=4382&subcategories%5B%5D=8621&name=
https://www.gardatrentino.it/it/organizza/da-non-perdere?view=&categories%5B%5D=4384&categories%5B%5D=3513&subcategories%5B%5D=4382&subcategories%5B%5D=8621&name=

Modalita

Quota
aggiuntiva
€ 200,00

GARD

TRENTINO

Compila la richiesta sul
nostro portale entro il 3
marzo per aderire al
progetto e comparire sulla
brochure Vacanze con
Gusto

Riceveral una mail con le
INnfo necessarie per
predisporre la brochure e
aggiornare il sito


https://partner.gardatrentino.it/it/project/vacanze-con-gusto_93
https://partner.gardatrentino.it/it/project/vacanze-con-gusto_93




Contattl

GARD

TRENTINO

alex.colo@gardatrentino.it daniele.tonelli@gardatrentino.it



mailto:alex.colo@gardatrentino.it
mailto:daniele.tonelli@gardatrentino.it

Grazie per la
vostra
pertecipazione!
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